
SULTEN PÅ KUNNSKAP 

 
Stavanger, 26. september 2011  

 

 
 

Ordstyrer: Stein-Gunnar Bondevik, Kommunikasjonsdirektør, Nofima 

 

 

Program for dagen  

 

09.00 - 09.30 Registrering (Oljedirektoratets lokaler, Professor Olav Hanssens vei 10) 

 

09.30 - 09.40 Velkommen v/ forsknings- og høyere utdanningsminister Tora Aasland 

 

09.40 - 11.20 Sesjon I - Bærekraftig produksjon av nok, trygg og sunn mat (land) 

 

For mye eller for lite - mat i et globalt perspektiv  

v/ Ruth Haug, Prorektor UMB 

 

Bærekraftig landbruk - nok mat eller rent miljø?   

v/ Nils Vagstad, forskningsdirektør Bioforsk 

 

Helt trygg mat – er det mulig? 

v/ Jorun Jarp, Veterinærinstituttet 

 

Fett, karbohydrater og et sykt kosthold 

v/ Birger Svihus, UMB 

 

Hvordan vi jobber med innovasjon i et forskningsinstitutt  

v/ Sveinung Grimsby, Nofima 

 

 

11.20 – 13.15 Lunsjvandring i Måltidets hus med innlagte besøk på stands og innlegg av 

landbruks- og matminister Lars Peder Brekk  

 

Lunsjvandring tar deltakerne med gjennom kjøkken og forsøkshaller – hvor det blir 

spennende demonstrasjoner og smaksprøver som dekker ditt lunsjbehov. Programmet 

omfatter: 

 

 Forsker Grand Prix – Inger Ottestad 

 Demonstrasjoner av holdbarhetsindikatorer (TimeTemp AS) 

 Gode utdannelsestilbud (Universitetet for miljø- og biovitenskap) 

 Dataprogram for dokumentasjon av næringsinnhold i mat (NIFES) 

 Interkommunal avfallshåndtering (FolloRen IKS) 

 Forskningstyngde bak sjømatproduktet SALMA (TINE FoU) 



 Hvordan produseres smakfulle og sunne tomater? (Bioforsk)  

 Gode prosesser sikrer trygg mat (NOFIMA AS) 

 Er du en supersmaker? (Måltidets Hus/NCE Culinology). 

 Den marine satsingen har behov for fagekspertise (Sett Sjøbein – sammen med Akva 

Group, Skretting AS, og Universitet i Bergen). 

 Muligheter i koblingspunktet kjemi og gastronomi (Gastronomisk Institutt AS). 

 

 

 

13.15 – 14.45 Sesjon II - Bærekraftig produksjon av nok, trygg og sunn (hav) 

 

 Innlegg av fiskeri- og kystminister Lisbeth Berg-Hansen 

  

 Havets mysterier → bærekraftig høsting 

v/ Einar Svendsen, Havforskningsinstituttet 

 

Funkis fisk for folk flest 

v/ Bente Torstensen og Ingvild Eide Graff, NIFES  

 

Nok mat til alle i 2050 

v/ Einar Risvik, Nofima 

 

 Norge, havet og sjømaten - Nasjonale fortrinn i en global økonomi 

 v/ Bent Dreyer, Nofima 

 

 

14.45 – 15.30 Uncovering the Global Food Waste Scandal v/ Tristram Stuart 

 

 

 

Arrangør: Landbruks- og matdepartementet, Fiskeri- og kystdepartementet og  

Kunnskapsdepartementet, i samarbeid med Norges forskningsråd.  

 

Vi gjør oppmerksom på at arrangementet overføres direkte på nett-TV. 


