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Oplaegget vil handle om:

Praesentation af Madkulturen
Offentlige fgdevareindkagb som lgftestang

Indsatsen Kloge fgdevareindkgb



MADKULTUREN

bedre mad til alle




Madkulturen

 Madkulturen er en selvejende organisation
under det danske Fgdevareministerium

o Etablereti 2011

30 medarbejdere

* Er finansieret af staten og samarbejdsprojekter
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Mad og maltiders potentiale

Mad og maltider kan meget mere end at
gore dig maet. Mad og maltider kan veere vejen til
laering og uddannelse, til et staerkt socialt liv, til
sundhed og livsgleede, til velfeerd og til veekst.
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Madkulturens strategiske fundament

Vision
At styrke madkulturen i Danmark

Mission
At veere en innovativ koblingsboks, der samler

tveerfaglige kompetencer i en malrettet indsats for at
styrke madkulturen i Danmark

Madkulturen er sat | verden for at ggre
bedre fadevarer, gode maltider og
smagsoplevelser tilgeengelige for alle.



Strategiske indsatsomrader

Madkulturen gnsker at bidrage til kvalitet, vaekst og
velfeerd, ved at seette fokus pa tre strategiske
indsatsomrader:

 Fgdevareerhvervet
 Fadevarekompetencer
 Fremtidens forbrugere
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Madkulturen kobler
pa tveers

Samarbejdspartnere fra
hele vaerdikaeden
 Landmeend

» Fgdevareproducenter

» Detailhandel

e Grossistleddet

« Kommuner og regioner
 Myndigheder

* Forskningsenheder
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Madkamp
DM i Hjemkundskab

Opmeaerksomhed pa fagligheden
| faget Hjemkundskab.

Der arbejdes undersggende og
innovativt med en ravare.

Eleverne far mulighed for at fordybe
sig | smag, sundhed, konsistens,
tilberedning og madkultur.

Laererne far konkrete
undervisningsveerktgjer og
anledning til at arbejde tveerfagligt.




Fremtidens forbrugere - indsatser
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MADIlejr

Feerre og feerre barn er med i
kakkenet derhjemme, og
hjemkundskabsfaget taber
terraen.

Pa MADIejr lzerer elever pa 4.-7.
klassetrin om mad, maltider og
natur. Men ogsa om
feellesskaber, om nye mader at
laere pa og om livskvalitet.

Pilotprojekt gennemfart i 2013.
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Skolehaver
Vidensindsamling og best practise

Fremmer maddannelse, herunder
forstaelse af madens vej fra jord
til bord.

Skabe nye veje til sundhed
gennem leg og sanselighed.

Et konkret leeringsrum, som giver
lzererne nye redskaber til
undervisningen.
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Mad og maltider som vejen
til veekst og velfeerd

| Danmark serveres der hver dag ca. 800.000 maltider,
der er tilberedt | offentlige kakkener.

Der er et stort potentiale i at gentaenke og kvalificere de
offentlige maltider til at blive en reel katalysator for
velfaerdsfremme.
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Kommunepartnerskab
Veekst og velfeerd

9

Kommunepartnerskabet er en
sammenslutning af seks
kommuner, der arbejder for at
gere mad- og maltidsomradet til
platform for samarbejde og
udvikling af nye
velfeerdslgsninger.
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De seks kommuner i
partnerskabet er Hjgrring,
Holbaek, Holstebro, Hvidovre,
Ringkabing-Skjern og Roskilde.
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Madveerksteder

Handlekompetencer, sociale
relationer og livsgleede

Maltidet og madlavning
Veerdifuldt samvaer og
historieforteelling

Madveerksteder for aeldre:
 Hjemmeboende aeldre
 /Eldre med demens

Blanding mellem noget
trygt og noget nyt.
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Opskriften pa et
Madveerksted for eeldre

e Ca. 3-5 eeldre

e 1-2 plejemedarbejdere

1 madvejleder

« 1 keokken pa daghjemmet “

« Ravarebestillinger fra
Madservice
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Gevinster

Samveer
Minde-snakke og livshistorier

Konkrete fif og redskaber
Rakost opblgdt i appelsinsaft,
kogte kartofler pa nye mader og
de fem grundsmage

Personale-borger relationer
Personale positivt overraskede
over borgeres udvikling
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Fokus pa fedevarekompetencer

Fodevareerhvervet star for en betragtelig del af
Danmarks eksport og en stor del af arbejdspladserne
udenfor de store byer. Det kreever en malrettet
Indsats at sikre de allerbedste kompetencer.

Ogsa blandt de sundheds- og velfeerdsprofessionelle er
der behov for gget fokus pa mad- og maltidsomradet
— 1 praksis og som del af uddannelserne.
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Fremtidens
foadevareuddannelser

Madkulturen har kortlagt

alle fgdevareuddannelser |

Danmark, og samlet et

partnerskab mellem:

« Uddannelser

* Fgdevarebranchen og
fagforeninger

e Fire ministerier
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Mad-

distrikter
Det konkrete projekt skal o
bidrage til at: Smag pO
+ Styrke stoltheden over detidanske
tilhgrsforhold til et seerligt .
iokalomrade spisekammer

o Koble lokale virksomheder
med urbane forbrugere

« Synliggare og forsteerke
udviklingen af lokale
fedevareproducenter
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Fakta:

Offentlig maltidsproduktion:
800.000 maltider om dagen

20.000 offentlige kakkener
med mange sma kogkkener

Arligt offentligt
fadevareindkgb:
4 mia. dkr.

Arligt offentligt
gkologisk fadevareindkab:
310 mio. dkr.
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25 ars gkolologi
| offentlige kgkkener

1995-2000
Farste baglge gkologi-omlaegning

(Kgbenhavns kommunes bgrnehaver)

2012
Regeringsmalsaetning om 60%
gkologi i offentlige kakkener
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Lokale fgdevarer

Lokale fgdevarer er en ny trend |
Danmark, hjulpet pa vej af
international inspiration,
fodevarefeellesskaber

og Ny Nordisk Mad.

Den danske regering kom i juni
2013 med en officiel udmelding om
mere lokal afsaetning til de
offentlige kgkkener.

| EU skal offentlige indkgb
konkurrenceudsaettes og man ma
iIkke efterspgrge lokale varer
(fri konkurrence)
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Food service markedet

Tre store catering grossister og mange sma
Konventionelle vs. gkologiske grossister

Mange sma kakkener kraever anden type
grossist end storkgkkener

Lokal mad er vanskeligt at
iIndkgbe/dokumentere



MADKUL
bedrem il alle
e

. “‘-"J

£ Offentllge

& fodevareindkgb
 som lgftestang for
8 maltidskvalitet og

RN fodevarevaekst




Case
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Fersk lokal fisk
pa plejehjem ved
Vesterhavet

» Indkgbsaftale i Ringkgbing ved
Vesterhavet omfattede kun
frossen, importeret fisk, f.eks.
pangasius fra Afrika

* nske fra kakkenet om at
kunne servere fersk, lokal fisk
for de pensionerede fiskere pa
plejehjemmet

» Kgkkenleder, beslutningstagere
og indkgbere talte sammen og
fandt lovlig lgsning

* Nu serveres fersk lokal fisk og
lokal vildt ked
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Offentlige fadevareindkab
som lgftestang for:

Maltidskvalitet

 Friske ravarer er en
forudseetning for at lave god
mad fra bunden

* @ge den kulinariske kvalitet

« Variation i sorter, farver og
smag

* Faglig stolthed blandt
kakkenpersonalet
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Offentlige fadevareindkab
som lgftestang for:

Lokal fgdevarevaekst

» De offentlige midler kan veere
gkonomisk motor for gget
afseetning for lokale
virksomheder

* Miljghensyn, mindre transport

» Nordisk lokal mad,
stedbundenhed

* Meningsfuldt for
kakkenpersonale og borgere
at tilberede og spise den
lokale mad







Baggrund

Fadevareindkgb kan spaende ben for
gkologiomlaegning

@nske om lokale fadevarer | offentlige indkab

Behov for mere fadevarefaglig viden |
offentligt indkeb af fgdevarer
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@dkoCamp 2013

Hvordan kan offentlige
kakkeners indkgb skabe mere
gkologisk veekst?

o 35 personer i 24 timer
* Hele veerdikeeden fra kagkken
til landmand og forskning

http://www.voutube.com/
watch?v=alZ6Bp1C8PM
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Indsatsen
Kloge fadevareindkgb

Radgivning om gkologiske og lokale offentlige
fadevareindkab

Trearig indsats - 12,4 mio. kr. finansieret af
regeringens pulje til Grgn Veekst

Formalet er, at gge indkab af gkologiske og lokale
ravarer i offentlige kakkener.

Dette ggres via radgivning til indkabere samt
dokumentation og vidensdeling i feltet.
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Kloge Fgdevareindkgb
Et staerkt partnerskab

FQO

H?i-b

i OKOLOGISK

g landsforening
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Ministeriet for Fodevarer, Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
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Malgruppe/aktarer

Radgivning skal skabe |

. Beslutnings
teettere samarbejde tagere
mellem:

e Indkgbere (jurister) Indkabere anevariige
o Kgkkener

» Beslutningstagere
o Markedet Fadevare

leverandgr/

producent




Nordisk samarbejde om

offentligefgdevareindkab

* Erfaringsudveksling

o Feelles tiltag, viden og
dokumentation

» Nordisk Ministerrad, Ny Nordisk Mad
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